
 

 

Calatafimi-Segesta, 26/02/2015  

 

Avviso di manifestazione di interesse per lo sviluppo della conoscenza e della commercializzazione 

dei prodotti agroalimentari del territorio del GAL Elimos,attraverso la realizzazione di un punto di 

degustazione e vetrina espositiva temporanea nella città di Milano  

Il Gruppo di  Azione  Locale “Gal ElimosS.c.ar.l.” selezionato con bando pubblicato nella GURS n. 25 

del 29/05/2009 Parte I e s.m.i., rappresentato dal Dott. Lima Rocco in qualità di Responsabile di Piano, 

 
Visti: 

- il Progetto Operativo n. 7/D REV. 2 “Sviluppo del turismo rurale integrato nel GAL Elimos 

attraverso il web”, approvato con delibera del CdA del GAL Elimos n. 1 del 27/01/2015 relativo 

alla misura 313 “Incentivazione di attività turistiche” Azione B “Servizi per la fruizione degli 

itinerari rurali” del PSR Sicilia 2007/2013, attivata tramite approccio Leader (Misura 413 

“Attuazione di strategie di sviluppo locale – Qualità della vita/diversificazione” – Asse 4 

“Attuazione dell’approccio Leader” – PSR Sicilia 2007-2013); 

- l’art. 9 – Titolo V (Modalità di individuazione del fornitore – deleghe) del Regolamento Interno del 

GAL ELIMOS approvato dal CdA del 04/02/2011 e pubblicato su www.galelimos.it; 

 

Pubblica 

Il seguente avviso di manifestazione di interesse per lo sviluppo della conoscenza e della 

commercializzazione dei prodotti agroalimentari del territorio del GAL Elimos, attraverso la 

realizzazione di un punto di degustazione e vetrina espositiva temporanea nella città di Milano. 

 

Finalità 

L’offerta che il GAL intende promuovere coniuga la possibilità di godere della fruizione delle 

ricchezze naturali e paesaggistiche delle aree rurali, con la degustazione di prodotti tipici 

agroalimentari e con l’artigianato locale di cui l’area è molto ricca, nell’ambito di itinerari 

culturali tematici.  

Guardando nello specifico al territorio del GAL ELIMOS, si può affermare che l’economia dei 

comuni che lo compongono si basa su una spiccata vocazione agricola, con produzioni di forte 

interesse per l’export, anche per la presenza di prodotti, DOC, IGT, DOP (olio extravergine 

d’oliva, olive, formaggi e vini). Il territorio si caratterizza per la presenza di numerose imprese di 

piccole e medie dimensioni, che producono prodotti agroalimentari di qualità, e per la notevole 

capacità di attrazione turistica del territorio, grazie alla considerevole offerta di itinerari culturali, 

naturalistici, rurali ed enogastronomici che rappresentano un potenziale volano di crescita delle 

comunità locali/del territorio stesso.  

Le imprese dei comparti enogastronomico e turistico-rurale presenti nei 14 comuni del GAL 

ELIMOS sono numerose e molte potrebbero competere con successo nei mercati nazionali e 

internazionali, grazie all’eccellenza e specificità della qualità dell’offerta. Una delle principali 

criticità che si rileva nell’ingresso in mercati diversi da quelli locali e regionali consiste proprio 

nella difficoltà delle PMI di attuare strategie sistemiche di “rete”, in grado di superare la 

http://www.galelimos.it/


 

frammentarietà dell’offerta e quindi di proiettarle verso nuovi orizzonti commerciali.  

Stanti queste premesse, un’offerta integrata del territorio rappresenta un’opportunità di sviluppo 

se tutte le produzioni e risorse locali venissero proposte come occasioni di turismo rurale non 

isolate, di fatto creando un circuito virtuoso in cui i prodotti tipici locali incrementano la qualità 

di fruizione del territorio da parte dei turisti e il turismo rurale generassero economie reciproche 

fornendo occasioni di apertura verso mercati internazionali.  

La finalità del progetto del GAL è quello di promuovere azioni di sviluppo e promozione 

dell’economia locale attraverso l’adozione di interventi articolati e integrati che esaltino, con 

soluzioni innovative e sinergiche, le migliori realtà produttive del territorio secondo una strategia 

che valorizzi il patrimonio di risorse locali esistente e crei un’immagine di eccellenza percepita da 

visitatori e turisti.  

L’occasione per l’avvio di un punto degustazione e vendita a Milano nasce dalla presenza, da 

maggio ad ottobre 2015, di Expo Milano, un’Esposizione Universale di natura non commerciale, 

che prevede la partecipazione di altre nazioni invitate tramite canali diplomatici dal Paese 

ospitante. La prima Esposizione Universale è stata quella di Londra nel 1851 e il suo successo ha 

spinto altre nazioni a organizzare iniziative della stessa natura, come quella di Parigi del 1889, 

ricordata per la Tour Eiffel. Ogni Esposizione Universale è dedicata a un tema di interesse 

universale. 

L’Esposizione Universale si realizza in un sito appositamente attrezzato ed è un’occasione di 

incontro e condivisione che promuove un’esperienza unica dei partecipanti e visitatori attraverso 

la conoscenza e la sperimentazione innovativa del tema. Il ruolo di un’Esposizione Universale più 

che esporre le maggiori novità tecnologiche è orientato all’interpretazione delle sfide collettive 

cui l’umanità è chiamata a rispondere. L’organismo internazionale che regola la frequenza, la 

qualità e lo svolgimento delle esposizioni è il Bureau International desExpositions (abbreviato 

“BIE”) nato da una convenzione internazionale siglata a Parigi nel 1928. Attualmente aderiscono 

al BIE 160 Stati. 

Milano per sei mesi sarà al centro dei flussi turistici mondiali e avrà così la possibilità di mostrare 

le eccellenze del territorio italiano. Expo Milano 2015 costituirà quindi un’occasione irripetibile e 

straordinaria di vivere un’esperienza unica per chi verrà a visitare il sito. E per tutte le 

progettualità locali italiane, sarà un catalizzatore di risorse e un acceleratore di progetti che 

arricchiranno il patrimonio infrastrutturale della città. 

Il tema stesso, “Nutrire il Pianeta, Energia per la Vita” offre al Gal Elimos un’opportunità unica 

per promuovere le proprie eccellenze agroalimentari, nel più ampio contesto della dieta 

Mediterranea. Il Gal Elimos sarà espositore, nella settimana dal 01 al 07 giugno 2015, nell’ambito 

del Cluster Bio-mediterraneo e intende attuare un’ipotesi strategica sulla base della quale le 

imprese del territorio potranno avere una vetrina continuativa e l’opportunità di vendere i propri 

prodotti, per tutto l’arco dei sei mesi della manifestazione, anche nella città di Milano. 

 

Descrizione sintetica delle attività e contenuti operativi 

L’oggetto del presente avviso consiste in una mera prestazione di servizi includenti la  

progettazione e realizzazione di un punto di degustazione e vetrina espositiva temporanea di 

prodotti agroalimentari del territorio del GAL ELIMOS nella città di Milano. In particolare 

prevede che la Ditta aggiudicataria renda disponibile in esclusiva, a beneficio dei produttori 

selezionati dal GAL ELIMOS mediante apposita procedura pubblica, un pubblico esercizio dal 01 

aprile al 31 luglio 2015, nel quale vengano somministrati e venduti al pubblico alimenti e 

bevande del territorio del GAL ELIMOS da consumarsi sul posto, nei locali dell'esercizio stesso 



 

e/o in area aperta al pubblico (ad esempio ristoranti, bar, osterie,  pizzerie, pub, paninoteche, 

trattorie, gelaterie, ecc.). L’esercizio pubblico dovrà avere già conseguito, nel caso di attività già 

esistenti, all’atto della presentazione della proposta al GAL, tutte le abilitazioni ed autorizzazioni 

necessarie, a livello nazionale o locale per il suo funzionamento e per espletare tutte le attività 

previste da questo avviso. Nel caso di partecipazione, al presente avviso, di attività di nuova 

costituzione, le stesse, dovranno impegnarsi a produrre entro 30 giorni lavorativi ,dalla data di 

stipula del contratto con il GAL ELIMOS , titolo di disponibilità dell’immobile comprese tutte le 

autorizzazioni per l’avvio dell’esercizio pubblico  .La disponibilità di una cucina dotata di tutte le 

autorizzazioni necessarie per il suo funzionamento costituirà un titolo preferenziale. Il punto di 

degustazione e vetrina espositiva temporanea di prodotti agroalimentari dovrà essere già 

provvisto di tutte le attrezzature necessarie per il suo funzionamento e di tutti gli elementi 

decorativi con le indicazioni d’immagine e strategiche suddette, o modificati/integrati a spese 

della Ditta aggiudicataria  sulla base di un progetto di ristrutturazione da presentare unitamente 

alla manifestazione d’interesse di cui al presente avviso. Nulla sarà dovuto da parte del GAL 

ELIMOS per la progettazione delle migliorie da apportare al locale per renderlo coerente 

all’immagine del GAL stesso e, alla fine del periodo di attività, tutte le attrezzature rimarranno di 

proprietà della Ditta aggiudicataria. 

La Ditta aggiudicataria dovrà disporre (o impegnarsi a disporre entro la data della stipula del 

contratto con il GAL ELIMOS), per tutto il periodo della durata del contratto, pena la decadenza 

del finanziamento, del personale necessario al funzionamento dell’esercizio pubblico de quo, 

dotato di tutti i requisiti soggettivi, morali e professionali per lo svolgimento dell’attività. In 

particolare la Ditta aggiudicataria si impegna a stipulare un contratto con un restaurant manager, 

responsabile del punto di degustazione e vendita che preveda, per tutta la durata del contratto 

stesso, la gestione del locale. Tale risorsa umana, avente adeguata cultura e immagine personale, 

il cui curriculum dovrà essere approvato dalla direzione del GAL ELIMOS, dovrà presidiare il 

locale di cui trattasi per almeno 40 (quaranta) ore settimanali e, in particolare negli orari di 

maggior affluenza. Dovrà inoltre possedere adeguati requisiti e svolgere le mansioni specificate 

nell’allegato C di questo avviso. 

Le attività previste dal presente avviso devono essere esercitate per tutto il periodo della durata 

del contratto stipulato con il GAL ELIMOS, pena la decadenza del finanziamento, nel rispetto 

delle norme in materia edilizia, urbanistica, igienico-sanitaria, sicurezza e prevenzione incendi e 

sorveglianza dei locali. 

Le attività previste dal presente avviso, pena la decadenza del finanziamento, dall’avvio previsto 

nel contratto stipulato con il GAL ELIMOS e per tutta la durata prevista nel contratto stesso, 

dovranno  soddisfare i requisiti estetico/formali, il posizionamento del brand e i lineamenti 

strategici di marketing indicati dal GAL ELIMOS nell’allegato B del presente avviso, e sarà 

sottoposta ad una azione di verifica da parte della Direzione Marketing del GAL ELIMOS, per 

quanto riguarda la corretta operatività e la gestione della customer satisfaction. 

La Ditta aggiudicataria dovrà utilizzare, come prodotti di base per la lavorazione delle pietanze 

servite nel punto di degustazione oggetto di questo avviso, i prodotti del GAL Elimos ritenuti 

qualitativamente adatti alle esigenze di preparazione e somministrazione e competitivi in termini 

di costo sul mercato di riferimento. Tali prodotti saranno scelti liberamente dalla Ditta 

aggiudicataria nell'ambito di un paniere che verrà segnalato dal GAL ELIMOS, unitamente ai 

listini prezzi. Qualora per una determinata preparazione non esistessero i relativi prodotti del 

GAL ELIMOS, la Ditta aggiudicataria potrà liberamente optare per altri prodotti esistenti sul 

mercato. 

Nel punto di degustazione e vetrina espositiva oggetto di questo avviso la Ditta aggiudicataria 



 

dovrà esporre scopo vendita, i prodotti segnalati dal GAL ELIMOS secondo un listino concordato 

con i produttori. Tali prodotti verranno esposti in apposite gondole, secondo un piano espositivo 

che terrà conto degli spazi fruibili che sarà concordato con la direzione Marketing del GAL 

ELIMOS. Con quest’ultima, altresì dovrà concordare le sottostanti attività:  

 

 Realizzare ed esporre un’insegna esterna con un logo e marchi istituzionali indicati dal 

Gal Elimos;  

 Preparare prodotti e menù includenti ricette tipiche del territorio del GAL ELIMOS;  

 Inserire nei menù i marchi delle aziende i cui prodotti vengono venduti e/o utilizzati per 

la preparazione delle pietanze; 

 Esporre materiale informativo sulla presentazione delle pietanze, dei prodotti e delle 

peculiarità della dieta mediterranea e del territorio del GAL ELIMOS; 

 Formulare un pacchetto di offerte/promozioni allo scopo di incentivare le vendite dei 

prodotti del GAL ELIMOS; 

 Esporre materiali fotografici e/o grafici che promuovano i luoghi di origine delle 

produzioni del GAL ELIMOS;  

 Esporre pacchetti promozionali di viaggi nel territorio del GAL ELIMOS, 

commercializzati da agenzie di viaggi o tour operator autorizzati; 

 Ospitare un massimo di quattro eventi al mese (cooking show, degustazioni, 

presentazioni etc.) organizzati dal GAL ELIMOS o dalle aziende da quest’ultimo 

indicate.  

Le soprastanti attività non comporteranno alcuna spesa per la Ditta aggiudicataria. La fornitura 

dei prodotti da utilizzare per la preparazione e per la vendita sarà oggetto di accordi che la Ditta 

aggiudicataria  stipulerà direttamente con i produttori, convenendo con essi prezzi, scale sconti e 

modalità di fornitura e pagamento. Fermi restando gli accordi contrattuali che la Ditta 

aggiudicataria stipulerà con le aziende fornitrici segnalate dal Gal Elimos sulla base di 

un’apposita evidenza pubblica, i proventi della vendita dei prodotti stessi saranno appannaggio 

esclusivo della stessa Ditta aggiudicataria.  

La Ditta aggiudicataria è tenuta a presentare mensilmente al Gal Elimos un report delle attività 

svolte, includente fatturato, quantità e qualità dei prodotti venduti, costi sostenuti e quant’altro si 

ritenga necessario per un esaustivo controllo di gestione. È tenuta inoltre a produrre ulteriori 

informazioni a richiesta, entro 48 ore dalla notifica. 

 

Beneficiari 

Micro, Piccole o Medie Imprese, costituite in forma singola o aggregata (ATS, consorzi, reti 

d’impresa). 



 

Requisiti di accesso e condizioni di ammissibilità 

Le aziende interessate dovranno compilare l'allegato “Manifestazione di interesse” e l’Allegato  

A –“Scheda di autoattribuzione punteggio timbrati e firmati dal Legale Rappresentante. Si 

dovrà inoltre allegare:  

 Documento di identità in corso di validità del legale rappresentante  

 planimetria del locale proposto per l’iniziativa, completa di indirizzo e numero civico, 

breve descrizione dell’eventuale attività esercitata, documentazione fotografica e 

quant’altro si ritenga necessario a fini esplicativi 

 contratto di proprietà o locazione in vigore (per le attività già esistenti) 

 modulo S.C.I.A (per le attività già esistenti) 

 autorizzazioni al pubblico esercizio (per le attività già esistenti) 

 business plan con piano economico-finanziario 

 specifica dettagliata delle voci di costo (es. affitto, costo personale, utenze, assicurazioni, 

pulizia, vigilanza, riscaldamento, etc)  

 progetto di ristrutturazione/layout sulla base delle indicazioni presenti nell’allegato B   

 curriculum del restaurant manager avente, come requisiti minimi, il possesso di tutti i 

titoli e le autorizzazioni del caso e un’esperienza adeguata nella gestione di ristoranti 

come titolare, socio, dipendente qualificato o collaboratore in analoga attività. A tal 

proposito si veda la job description nell’allegato C 

 altri documenti eventualmente ritenuti utili per la valutazione della proposta 

La documentazione suesposta, debitamente sottoscritta, siglata e timbrata in ogni pagina, insieme 

ad un valido documento di riconoscimento del legale rappresentante, pena la non ricevibilità, 

dovrà essere presentata in busta chiusa, in formato cartaceo, entro e non oltre 15 giorni dalla data 

di pubblicazione dell’avviso sul sito www.galelimos.it, presso la sede operativa del GAL Elimos 

sita in via G. Mazzini, 42 – 91013 Calatafimi-Segesta (TP), nel caso di invio postale farà fede il 

timbro postale di invio. Nella parte esterna della busta o plico consegnato per posta/corriere o 

brevi manu, dovrà essere riportata la seguente dicitura: “Manifestazione di interesse per la 

realizzazione di un punto di degustazione e vetrina espositiva temporanea nella città di Milano” – 

NON APRIRE AL PROTOCOLLO. Inoltre, devono essere indicati gli estremi del soggetto 

richiedente (mittente).  

L’importo stanziato dal GAL Elimos per la presente manifestazione d’interesse ammonta a una 

cifra onnicomprensiva pari a € 58.000,00IVA INCLUSA.  Tale cifra verrà erogata sotto forma di 

un anticipo del 50% e in quattro tranches da € 7.250,00 (IVA INCLUSA) pagabili alla fine di 

ogni mese contrattualizzato previa presentazione del report delle attività svolte, includente 

fatturato, quantità e qualità dei prodotti venduti, costi sostenuti e quant’altro si ritenga necessario 

per un esaustivo controllo di gestione; oltre a ulteriori informazioni a richiesta, entro 48 ore dalla 

notifica del GAL Elimos. Al di fuori della suddetta cifra, nessun corrispettivo o contributo potrà 

essere richiesto al GAL ELIMOS, a nessun titolo. Pertanto, a puro titolo di esempio, la Ditta 

aggiudicataria dovrà provvedere a sostenere tutti i costi relativi a: 

a) Personale; 

b) Fornitura di utenze (energia elettrica, linee telefoniche, internet, gas e acqua); 

c) Riscaldamento dei locali; 

d) Pulizia dei locali; 

e) Assicurazioni; 



 

f) Servizio di vigilanza; 

g) Altri costi di gestione (es. tasse); 

h) Danni a terzi; 

i) Sanzioni. 

Ricordiamo che non è possibile presentare la propria adesione solamente per alcune voci e non 

per tutte; la totalità delle fasi descritte nell'allegato A saranno affidate dal GAL ELIMOS ad 

un'unica azienda. 

Il GAL si riserva di poter apportare modifiche anche sostanziali a quanto previsto. La totalità 

delle fasi descritte saranno affidate dal GAL ELIMOS ad un’unica azienda che verrà selezionata 

da una Commissione di Esperti all’uopo nominata che valuterà le manifestazioni di interesse 

pervenute, sulla base dei seguenti punteggi: 
 

CRITERI SPECIFICI DI VALUTAZIONE PESO 

Ampiezza della superficie del punto di degustazione e vendita prodotti inferiore o uguale a 100 

mq:                                                                                                                                                   Punti    10 

Ampiezza della superficie del punto di degustazione e vendita prodotti superiore a 100 mq: 

                                                                                                                                                          Punti    20 

MAX 20 Punti 

Numero di coperti disponibili inferiore/uguale a 50:                                                             Punti  10  

Numero di coperti disponibili superiore a 50:                                                                          Punti  15 

MAX 15 Punti 

Adeguata location/posizione rispetto al centro città o a luoghi di interesse/aggregazione: 

                                                                                                                                                             Punti 15 

MAX 15 Punti 

Presenza di locali cucine e delle relative attrezzature:                                                               Punti 5 MAX 5 Punti 

Presenza di (ulteriore) area esterna scoperta:                                                                          Punti   10 

Presenza di (ulteriore) area esterna coperta:                                                                          Punti    20 

MAX 20 Punti 

Progetto di ristrutturazione/layout completo:                                                                           Punti 10 MAX 10 Punti 

Adeguato curriculum del Restaurant Manager ed (eventualmente) di altri componenti dello 

staff che sarà impiegato nel punto di degustazione e vetrina espositiva: 

                                                                                                                                                            Punti    5                                                                                                                                                                            

MAX 5 Punti 

Ulteriori azioni tese ad aumentare il valore dell’offerta proposta:                                         Punti   5 MAX 5 Punti 

TOTALE PUNTEGGIO MASSIMO 100 

Calatafimi-Segesta,26/02/2015 

Il Responsabile di piano 

Dott. Rocco Lima 

 


